
Описание товара Плита электрическая 
Марихолодмаш ПЭ29П-02

Описание

Электрическая плита Марихолодмаш ПЭ29П-02 предназначена для приготовления первых, вторых 
и третьих блюд, для жарки полуфабрикатов из мяса, рыбы, овощей и выпечки мелкоштучных 
изделий на предприятиях торговли и общественного питания. Лицевая часть и подставка выполнены 
из нержавеющей стали, конфорки - из чугуна.

В комплект входит воздуховод ВПЭ из нержавеющей стали.

Особенности:

3 режима регулировки мощности
Высокая безопасность, предохранение от ожогов
Большие конфорки, позволяющие разместить даже самые крупные кастрюли
Легкость в чистке

Дополнительные характеристики:

Площадь жарочной поверхности: 0,24 м2

Температура рабочей поверхности конфорок: 480 °С
Потребляемая мощность каждой конфорки: 3 кВт
Время разогрева до максимальной температуры: 30 мин.
Количество позиций регулировки мощности: 4
Допустимая нагрузка на одну конфорку: 40 кг
Ширина с воздуховодом: 760 мм
Высота с воздуховодом: 940 мм
Габариты в упаковке: 700х1120х1190 мм



Опции (заказываются отдельно):

Боковые столешницы из нержавеющей стали

Внимание! На фото аналогичная модель с боковыми столешницами, которые в комплект поставки 
не входят и приобретаются отдельно.

Характеристики

Установка напольная 

Оснащение подставка (стенд) 

Количество конфорок 2 

Размер конфорок 295х417 мм 

Конфорка чугунная 

Напряжение 380 В 

Мощность 6 кВт 

Ширина 550 мм 

Глубина 900 мм 

Высота 940 мм 

Вес (без упаковки) 84 кг 

Вес (с упаковкой) 124 кг 

Страна производства Россия 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.

https://prom-katalog.ru/

